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Nitelikli Kahve
Demleme Atolyesi

Eksi Mayal Diinya

Cikolatal Tathlar Ekmekleri

Gastronomi Mutfak Sanatlar
Programi Ogretim Gérevlisi
Editmen Sef Gékmen Duman
esliginde Cin Mutfadi
lezzetlerini 6greniyoruz.

Menii

* Acili Eksili Corba

« Etli-Sebzeli Noodle
« Kizarmis Dondurma
(Demo)

03.11.2021
18:30 - 21:30
270 TL

Kontenjan: 10 kisi

Gastronomi Mutfak Sanatlari
Programi Ogretim Gérevlisi
Editmen Sef Servet Giliney
esliginde cikolataya
doyacadiniz atélye
calismasina davetlisiniz.

Menii

* Cikolatall Sufle
* Cikolatall Lav Keki
« Uc Cikolatali Parfe (Demo)

10.11.2021
18:30 - 21:30
300TL

Kontenjan: 10 kisi

Paper Coffee Academy sahibi ve Barista
egitmeni Udur Asilsoy ile kahvenin artik
artisan bir is oldugu gunimizde, bu atolye
ile nitelikli kahvenin hikayesini yakindan
Odreneceksiniz.  Cesitli  ekipmanlarla
bircok kahveyl hem demleyip hem de
tadacaksiniz.

= Kahvenin tarihi

» 3. Dalga Kahvecilik kavrami

+ Kahvede vesil cekirdek ve yetistirilimesi
» Kahvecilik terimleri

* Kahveni isleme metodlan ve tada olan
etkisi

= Speciality Coffee Association
standartlar

« Manuel demilerme ekipmanlar ve
farkhihklan

* Evde lezzetli kahve demleme receteleri

17.11.2021
18:30 - 21:00
180 TL

Kontenjan: 10 Kisi

Sef Gokee [Ibay esliginde
eksi mayali ekmek yapma
tekniklerini égrenip saghkli
ekmekler yapmaya ne
dersiniz?

Menii

* Rus Cavdar Ekmedi
( Borodinsky Ekmedgi)
« SUtla Japon Ekmedi
( Hokkaido- Tangzhong)

24.11.2021
18:30 - 21:30
270 TL

Kontenjan: 10 Kisi

Odeme Secenekleri: Kredi Karti/EFT/Havale « Kredi Kartina 9 aya kadar taksit imkani sunulmaktadir.
Banka Adi: Denizbank = Sube Kodu: 3010 » Banka Hesap No: 796910-450
IBAN: TR71 0013 4000 0007 9691 0013 60 (Aciklama olarak katilimecinin ve kursun acdh yazilimalidir)
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PROFESYONEL EKMEKGILIK EGITIMI

Gastronomive Mutfak Sanatlari Programi Odretim Gorevlisi Servet Giiney ve Editmen Godkce llbay tarafindan hazirlanan ekmek ve
finncilik Grinleri, yoresel ve diinya ekmekleri, un, maya cesitleri ve imalat strecleri hakkinda teknik bilgi ve pratik becerilerinizi (st
dlizeye tasiyacak olan bu egitimin sonunda Baskent Universitesi Profesyonel Ekmekgilik Egitimi Sertifikasi sahibi olabilirsiniz.

Egitim Siiresi: 6 Kasim-12 Aralik 2021 Egitim Giinleri: Cumartesi-Pazar Egitim Saatleri: 09:00-14:00 (Haftada 10 Saat, Toplam 6 Hafta, 60 Saat)
Sinav Tarihi: 12 Aralik 2021 (Uygulamali Sinav) Uygulama Sinav Saati: 12:00-14:00 Sertifika Téreni: 15:00 (Sinavda basarisiz olan katihmcilara
belirlenecek tarihte ikinci Sinav hakki taninacaktir) Egitim Ocreti: 5.300 TL (KDV dahildir)

1.HAFTA - TEORIK EGITIMLER 2HAFTA - ULUSLARARASI EKMEK CESITLERI 3.HAFTA - ZENGINLESTIRILMiS EKMEK YAPIMI
o ) " CUMARTESI CUMARTESI
= Bugday unu eldesi ve diger un cesitleri ve ézellikleri .
. Ekngwkyblle‘;:rller\ vecze‘\g\hklerl * Ha'mwa!er Ekmeg' - Cavdar Ekmegi
= Ekmek yapim teknolojisi * Brioche = Patatesli Ekmek
= Ekmek katki maddeleri = ol O :
» Ekmegin bayatlamas! ve énleme yéntemleri ‘T?hm“ Pide - * Pita
= Firinailik endiistrisinde kullanilan sektére yénelik hesaplamalar * Irlanda Soda Ekmeg‘ . Pane‘ttone (Hamurun hazlrlam‘nast-Demo)
= Nohut mayas! hazirlanmasi l Bage\ (Demao)
» Eksi maya hazirlanmasi PAZAR
= Tava Ekmegi
PAZAR PAZAR « Challah

* Eksi hamur tarihcesi » Tam Bugday Ekmegi
* Eksi hamurun beslenmesi, saklanmasi, sorun ve cézimler !
* Fougasse

* Cigek mayalari (ihlamur, lavanta gibi) ve tath mayalar (nohut mayasi gibi)
* Maya hazirlama rnekleri baslatilmas ve codaltimas * Baget Ekmedi

* NohurMayall Koy Ekmed] + Ingiliz Grant Somunu

« Stollen
» Roscon De Reyes
» Panettone (Pisirilmesi- Demo)

4 HAFTA - GEVREKLER VE GLUTENSIZ EKMEK YAPIMI 5.HAFTA - YORESEL VE DOLGULU URUNLERIN YAPIMI 6.HAFTA - DUNYA MUTFAKLARINA AIT EKMEKLERIN YAPIMI

- K

CUMARTESI CUMARTESI CUMARTESI

« Beypazari Kurusu + Bazlama + Fantan Ekmegi

» Biscotti * Lavas » Glvecte Galler Ekmedi

« Galeta * Naan o * Cukmin

» Knackerbréd * Ramazan Pidesi « Epi Baget Ekmedi

PAZAR one PAZAR

» Misir Ekmegi * Ankara Simidi * Foccaccio Ekmedgi

* Pastane Pogacasl
* Babka
* Pretzel

» Karabugday Ekmedi
« Altamura Ekmedi

+ Ciabatta Ekmedi

« Ulasim icin servis imkani * Adres: Baskent Universitesi, Baglica Kampiisii, Fatih Sultan Mahallesi Eskisehir Yolu 18. Km. Etimesgut/ ANKARA

Odeme Secenekleri: Kredi Karti/EFT/Havale « Kredi Kartina 9 aya kadar taksit imkani sunulmaktadir.
Banka Adi: Denizbank * Sube Kodu: 3010 « Banka Hesap No: 796910-450

IBAN: TR71 0013 4000 0007 9691 0013 60 (Aciklama olarak katilimcinin ve kursun ach yaziimalidir)

Elmas Sponsor Platin Sponsarlar Bronz Sponsor Isbiliklerimiz
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